Notas de degustacao

CHOCOLATE *

aulu

Marca: Data:
Nome do chocolate:

Tipo de Chocolate: [ ] Aoleite [ ] Branco [ ] Amargo [ ]
% de cacau: Com (inclusées):

Origem do Cacau: Safra:
Ingredientes:

APARENCIA

AROMA

SOM (snap)

SABOR

(0-5) Acidez Dulcor Amargor
SENSACAO NA BOCA (textura, derretimento, outras)

(0-5) Adstringéncia ____
FINAL NA BOCA

COMENTARIOS & AVALIACAO

NOTA 17 T7 T7 57 7

www.ChocolatrasOnline.com.br

Notas de degustacao
g ¢ m
CHOCOLATE 3
Marca: Data:
Nome do chocolate:
Tipo de Chocolate: [ ] Ao leite [ ] Branco [ ] Amargo [ ]

7% de cacau: Com (inclusdes):

Origem do Cacau: Safra:
Ingredientes:

APARENCIA

AROMA

SOM (snap)

SABOR

(0-5) Acidez Dulcor ___ Amargor ____

SENSACAO NA BOCA (textura, derretimento, outras)

(0-5) Adstringéncia ____

FINAL NA BOCA

COMENTARIOS & AVALIACAO

NOTA 17 T7 T7 57 7

www.ChocolatrasOnline.com.br






